
FRÄULEIN HU ROSÉ TROCKEN

11,5 % vol. ALC 6,9 g/L RS 6,5 g/L SÄURE

KLASSIFIKATION Fan Base

REBSORTE Portugieser, Dornfelder, Spätburgunder

HANDWERK Deutscher Perlwein mit zugesetzter Kohlensäure

VERKOSTUNG Who is Hu Rosè? Hinter diesem Perlwein verbirgt 

sich eine Cuveé aus Dornfelder, Portugieser und 

Spätburgunder. 

Geschmacklich ist dieses Fräulein ein wenig 

trockener als ihre weiße Schwester – dennoch 

mindestens genauso trinkig und süffig. 

Zarte Fruchtaromen gepaart mit einer 

erfrischenden Säurestruktur und angenehmer 

Süße – toller Aperitif im Sommer. 

Fräulein Hu - Nice to meet you!


