
2018 WESTHOFENER ALTE REBEN TROCKEN

13,0 % vol. ALC 0,8 g/L RS 6,4 g/L SÄURE

KLASSIFIKATION Late Release

REBSORTE Sylvaner

WEINBERG Clos Catherine

HANDWERK 24 h Maischestandzeit / spontanvergoren

VERKOSTUNG Dieser Wein stammt aus einerm ganz besonderem Fleckchen

Erde.  

Die Reben sind über 50 Jahre alt und in seiner Gesamtheit von

einem Hektar umfasst von einer Sandsteinmauer - Clos

Catherine 

Bedingt durch das hohe Alter der Reben generieren wir aus

diesem Weinberg lediglich einen minimalen Ertrag. Dieser hat

es allerdings in sich. Mineralität pur!  

Dabei arbeiten wir teilweise mit 24 h Stunden

Maischestandzeit, diese gibt dem Wein noch mehr Struktur

und Rückrad. Das lange Hefelager erzeugt eine komplexe

Cremigkeit und Eleganz.  

 

„Extremely chalky, winy and cool, but don't expect anything

fruity from this concentrated, totally terroir-oriented wine. Very

long finish. Amazing value for money. Screw cap. „  

Stuart Pigott for James Suckling 2018 

 

"Fester, kräuterig-pflanzlicher und mineralischer Duft mit

kühlen gelbfruchtigen Aromen sowie erdigen und floralen

Nuancen. Jugendliche, straffe, wieder kühle Frucht, ziemlich

saftig, lebendige Säure, frische pflanzliche Aromen und

wieder florale Nuancen, zart süßlicher Schmelz im

Hintergrund, aber auch Biss und Griff, helle kreidig-salzige

Mineralik, gelb-gewürzige Spuren, angedeutet Speck und

Rauch, sehr guter, straffer, saftiger und frisch-kräuteriger

Abgang, wieder mit deutlicher, kühler Mineralik" - Wein Plus

BEWERTUNGEN 88 Pts. - WeinPlus 

89 Pts. - falstaff 

94 Pts. - James Suckling 2018


